Registro de recepcion de mercancias y proveedores Manipulador Online

Registro de autocontrol para imprimir. Una linea por entrega.

Establecimiento: Mes y afio: Responsable:

Revisa cada entrega antes de guardarla. Si rechazas un producto, anota el motivo en el albaran y aqui.
Trazabilidad (Reglamento (CE) 178/2002, art. 18): debes poder identificar quién te ha suministrado cada alimento. Conserva albaranes y facturas y anota lotes y fechas de los productos clave.
La cadena de frio no se puede interrumpir (Reglamento (CE) 852/2004): comprueba la temperatura de refrigerados y congelados al recibirlos.

Fecha Proveedor Producto Lote Caducidad o Temperatura ala Envase y etiqueta Aceptado / Firma
consumo preferente llegada (°C) correctos Rechazado

Plantilla gratuita de Manipulador Online - manipuladoronline.com/plantillas-appcc-registros/ - Adaptala a tu plan de autocontrol: no sustituye al sistema APPCC de tu empresa.



