Registro de limpieza y desinfecciéon Manipulador Online

Registro de autocontrol para imprimir. Una hoja por semana o por zona, segun tu plan.

Establecimiento: Mes y afio: Responsable:

Anota cada tarea del plan de limpieza cuando se hace. Si algo no se cumple, se corrige y se anota.
Secuencia habitual: retirar restos, aplicar detergente, aclarar, aplicar desinfectante respetando la concentracion y el tiempo de contacto del fabricante, aclarar si la etiqueta lo exige, escurrir o secar al aire.
El Reglamento (CE) 852/2004 (anexo Il, cap. V) exige limpiar y, en caso necesario, desinfectar todo lo que esté en contacto con los alimentos con la frecuencia necesaria para evitar riesgos.

Fecha Hora Zona o equipo Producto Dosis y tiempo de Realizado por Revisado por Observaciones o incidencias
contacto

Plantilla gratuita de Manipulador Online - manipuladoronline.com/plantillas-appcc-registros/ - Adaptala a tu plan de autocontrol: no sustituye al sistema APPCC de tu empresa.



